NOEL A L’AUBERGE

LES ENTREES

FOIE GRAS AU TORCHON, BRIOCHE, CONFITURE DE CERISES
FOIE GRAS AU TORCHON, BRIOCHE, CHERRY JAM

BURRATA, CELERI-RAVE, TRUFFE NOIRE, HUILE DE PERSIL
BURRATA, CELERIAC, BLACK TRUFFLE, PARSLEY OIL

COCKTAIL DE CREVETTES GEANTES, RAIFORT
GIANT SHRIMP COCKTAIL, HORSERADISH

LES PLATS PRINCIPAUX

SPAGHETTI A LA TRUFFE NOIRE, JAUNE D’CEUF, PARMESAN, CIBOULETTE
BLACK TRUFFLE SPAGHETTI, EGG YOLK, PARMESAN, CHIVE

MORUE D’ISLANDE, VELOUTE DE PETITS POIS, POIS VERTS,
POMMES DE TERRE AU SAFRAN
ICELANDIC COD, GREEN PEA VELOUTE, GREEN PEAS, SAFFRON POTATOES

BCEUF BRAISE AU VIN ROUGE, PUREE DE COURGE BUTTERNUT,
GRAINES DE CITROUILLE
RED WINE BRAISED BEEF, BUTTERNUT SQUASH PUREE, PUMPKIN SEEDS

EN OPTION
FILET DE BOEUF 8 OZ, ALIGOT, LEGUMES RACINES ROTIES AU THYM + 15$
80Z BEEF FILET, ALIGOT, THYME ROASTED ROOT VEGETABLES

LES DESSERTS

BARRE CHOCOLAT ET FRUIT DE LA PASSION
CHOCOLATE AND PASSION FRUIT BAR

CHOU A LA POIRE, SARRASIN, CARAMEL SALE
PEAR AND BUCKWHEAT CREAM PUFF, SALTED CARAMEL

TIRAMISU
TIRAMISU

95$ PAR PERSONNE | PER PERSON



GATEZ-VOUS ! TREAT YOURSELF !

HUITRES, MIGNONETTE | A L’UNITE 3
OYSTERS, MIGNONETTE

PETONCLE, VINAIGRETTE CITRON CALAMANSI, BASILIC | 3 UNITES | 28
PRINCESS SCALLOP, CALAMANSI LEMON VINAIGRETTE, BASIL

CHARCUTERIES, MARINADES, MOUTARDE | PETIT 26 | GRAND 39
CHARCUTERIES, PICKLES, MUSTARD | SMALL 26 | LARGE 39

LA FONDUE SUISSE DE MARC BOLAY

MINIMUM 2 PERSONNES | TO SHARE FOR TWO

CHARCUTERIES, MARINADES, MOUTARDE
CHARCUTERIES, PICKLES, MUSTARD

FONDUE SUISSE
SWISS CHEESE FONDUE

VACHERIN GLACE
VACHERIN ICE CREAM CAKE

EN EXTRA :
LEGUMES | 9
KIRSCH2 0OZ | 14

EXTRA:
VEGETABLES | 7
KIRSCH2 0zZ | 14

75$ PAR PERSONNE | PER PERSON




